
Il Caffè Espresso per Eccellenza



Oltre 11.000 controlli qualitativi effettuati ogni anno assicurano la qualità del caffè Meseta. 

Già nei paesi d’origine i nostri tecnici specializzati selezionano con grande cura e

attenzione i migliori caffè crudi verificandone la conformità agli standard 

predefiniti. Successivamente, all’arrivo in Italia,

vengono poi effettuati test di assaggio e 

approfondite analisi chimico -

fisiche nei nostri laboratori.



L’esperienza dell’uomo, l’util izzo di moderni processi

industriali e le migliori tecnologie si fondono nella nostra 

azienda, sin dal 1961, per offrire sempre lo stesso risultato 

qualitativo: una straordinaria tazzina di caffè espresso.  

Ogni specie di caffè è tostata separatamente, seguendo precise 

curve di tostatura computerizzate, al fine di esaltarne le

specifiche caratteristiche. Il processo continua con una sapiente miscelazione ed 

infine il caffè confezionato v iene lasciato riposare in magazzino affinché 

raggiunga la giusta maturazione. Solamente se supererà

l’assaggio di un panel di esperti, che ne controlla la

costanza qualitativa, il caffè potrà essere messo in 

vendita sul mercato. Più di 6.000 tonnellate di 

caffè lavorate ogni anno infatti testimoniano 

la qualità che abbiamo raggiunto.



La gamma di miscele Meseta per il bar sono tutte realizzate con i migliori grani di Arabica 
e Robusta sapientemente tostati e miscelati in base a formule esclusive.

Una miscela dallo straordinario equilibrio: i grani 
Arabica del Brasile le donano un gusto dolce ed 
intenso, mentre quelli provenienti dal Centro
America e dall’Etiopia la arricchiscono di note
aromatiche e particolarmente fiorate. Piccole quantità 
di pregiati Robusta la arrotondano, e le donano 
una buona corposità ed una crema unica. Queste 
caratteristiche sono ulteriormente risaltate da una 
sapiente e graduale tostatura che permettono di 
creare una miscela per veri intenditori. 
Grani 1 kg 

La miscela che incontra meglio il gusto tipico 
italiano, ottenuta grazie alla sapiente combinazione 
di Arabica degli altopiani brasiliani e pregiati 
Robusta provenienti da India, Africa ed Estremo 
Oriente. Il risultato è una miscela di carattere 
e grande rotondità, che combina in modo perfetto 
corposità e aroma.
Grani 1 kg e 3 kg

Miscela dedicata agli amanti del caffè cremoso e 
dal gusto deciso, nel pieno rispetto della tradizione 
italiana. Questa miscela si distingue per corposità 
ed aroma intensi che derivano direttamente dai 
Robusta asiatici ed africani e dalla tostatura spinta.
Grani 1 kg

Raffi nata miscela di caffè 100%
Arabica particolarmente profumati
e aromatic i .  Le pregiate varietà
utilizzate conferiscono a questo caffè il
tipico aroma fruttato e fiorato.
La tostatura particolare ne esalta il gusto
delicato e l’aroma soave. 
Grani 1 kg

Un ottimo caffè decaffeinato che, grazie alla
attenta selezione delle varietà impiegate ed alla 
torrefazione leggermente spinta, conserva
intatto tutto l’aroma ed il gusto del caffè classico. 
Come richiesto dalla normativa italiana tale miscela 
non può contenere in tazza una percentuale di
caffeina maggiore dello 0,1 %. 
Grani 500 g e 50 bustine monodose
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Questa miscela, studiata appositamente 
per distributori automatici in modo 
da avere sempre un’ottima costanza 
qualitativa, sviluppa un sapore intenso
e aromatico che invoglia il consumatore 
a gustare sempre una tazzina in più.
Grani 1 kg e 500 g

Corposa miscela di caffè dalla tostatura 
marcatamente scura e dal gusto con 
“nervature” al cioccolato. L’elevata
percentuale di Robusta africani ne
determina il caratteristico gusto forte e 
deciso: la bevanda che se ne ottiene
è cremosa e caratterizzata da una
sensazione molto morbida al palato. 
Grani 1 kg

Questa cialda contiene la miscela
classica per il bar ottenuta dalla
sapiente combinazione di pregiati
Robusta provenienti da India, Africa 
ed Estremo Oriente e dai migliori
Arabica dagli altopiani brasiliani.
Il risultato è un caffè rotondo.
In formato da 25 e 150 cialde.

Cialda dedicata agli amanti del caffè 
molto cremoso e dal gusto forte.
L’elevata percentuale di Robusta africani
ne determina il carattere intenso e 
deciso, mentre una tostatura scura ne 
rivela gli aromi di cioccolato, rendendo 
la miscela inconfondibile.
In formato da 18 e 150 cialde.

Un ottimo caffè decaffeinato in cialda 
che conserva intatto tutto il piacere ed 
il gusto di un caffè classico grazie ad 
una accurata selezione delle varietà 
impiegate ed alla torrefazione
leggermente marcata.
In formato da 25 e 50 cialde.

La distribuzione automatica rappresenta un segmento in crescita, al passo con l’evoluzione degli stili di vita che portano 
le persone a trascorrere sempre più tempo fuori casa, facendo così nascere nuove abitudini di consumo. Meseta ha 
sviluppato due distinte gamme di prodotto rivolte al canale vending:  un sistema di cialde ESE monodose confezionate 
singolarmente e chiuse ermeticamente al fine di garantire sempre una crema consistente, il giusto colore ed il miglior 
sapore ad ogni estrazione; miscele in grani studiate e bilanciate appositamente per i distributori automatici.

Gusto Classico Espresso Decaffeinato



Miscela di pregiati caffè Arabica provenienti da agricoltura biologica.
Le particolari varietà selezionate conferiscono a questa bevanda, caratterizzata 
da una eccellente cremosità, una piacevole acidità molto caratteristica.
In formato da 50 cialde

La miscela per ogni momento 
della giornata ottenuta dalla  
sapiente miscelazione di rari 
chicchi di Robusta provenienti 
da India, Africa ed Estremo 
Oriente, e dei migliori caffè 
provenienti dagli altopiani 
brasiliani. In tazza è un caffè 
dall’aroma ricco e dal gusto 

morbido
e pieno.
Macinato 
250 g

L’inconfondibile aroma del 
caffè Meseta si può gustare
anche a casa: è disponibile 
infatti in confezione da 
250 g macinato, per uso 
con moka o macchina 
espresso domestica.

Il gusto di Meseta studiato 
appositamente per macchine 
espresso da casa . La macinatura 
spec iale lo rende ideale
per chi desidera un caffè
particolarmente cremoso.
Macinato 250 g

Miscela di pregiati Arabica 
che in tazza donano un gusto 
molto aromatico e vellutato. 
La particolare tostatu ra
permette di mantenere il giusto 
grado di corposità senza
nascondere le note delicate
degli Arabica.
Macinato 250 g

Grazie alla particolare tostatura,
i pregiati Robusta africani e dello
Estremo Oriente si amalgamano 
perfettamente agli Arabica del 
centro e sud America :  i l
risultato è una miscela fruttata 
e di grande rotondità. Meseta 
Oro è acquistabile solamente 
presso il proprio bar di fiducia.
Macinato 250 g

100% Arabica Bio

Classico Espresso 100% Arabica Oro
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